Cépage :
Grenache noir 90%

Syrah

Profil sensoriel :

Aromes :

Fruits rouge d'été

Soupcon floral

Minéralité saline en filigrane
Texture :

Attaque tendre, fraicheur fluide

Bouche limpide, avec une légere
tension

Finale salivante, presque caressante

LA ROSEE 2025

AOP VENTOUX ROSEE
FRUITS ROUGES - LEGER - VIVACITE

Eclat matinal

4
Une douceur fine, une fraicheur

QE—— .oy .

! calme, comme la lumiére diffuse du
matin sur la peau nue.
Ce vin est un appel a I’éveil doux, a

I’ouverture sensorielle, a la féminité
tranquille.

ALCOOL 11%5
SANS SOUFRES AJOUTES
Température de service : 8 — 10 °C

GARDE : 2 ANS



